BAGATELLE
MONTAUK

oﬁnma/v/cljiuxvélL

Weekdays | 12pm - 4pm | $65pp

ENTREES

choice of one

Tartare de thon Bagatelle, avocat,
vinaigrette au piment d'Espelette r 11 5
Bagatelle tuna tartare, avocado,
Espelette pepper vinaigrette

Burrata locale, péches roties au
vinaigre de Xéres, pesto menthe et basilic <. o
Local burrata, roasted peaches with Xéres vinegar, mint
and basil pesto

PLATS

choice of one

Flétan roti, beurre blanc aux agrumes,
ceufs de truite, palourdes et huile verte /0 <0 5
Roasted halibut, citrus beurre blanc,
trout roe, clams, green oil

Travers de porc cuits lentement,
laqués aux épices et au miel d'agrumes 5
Slow cooked and roasted pork ribs,

lacquered with spices and citrus honey

Ravioles « Del Plin » au
Castelmagno mijotées 4 la truffe de saison ¢ : |
Ravioli « Del Plin », Castefmagno
cheese, seasonal truffle (Extra Truffle MP)

DESSERT

choice of one

Fraises de saison rafraichies,
jus de fraise infusée a la citronnelle, sorbet citron
Local strawberries, lemongrass infusion, lemon sorbet

Deux boules de glace ou sorbet au choix
Two scoops of your choice of ice cream or sorbet




