
Pizzetta au chocolat Jivara, noisettes du Piémont�  
caramélisées  E, G, D, N, SE, SO

Jivara chocolate pizzetta with caramelized Piedmont hazelnuts
World Champion Pizza Dessert in 2019 by Manon Santini

Crêpes dentelles, crème légère à la pistache de Sicile  G, E, D, SU�
Crêpes dentelles, light cream with Sicilian pistachio

Fruits frais de saison �
Seasonal fresh fruits 

" If you didn't post it, it didn't happen."  

@Bagatelleathens

Glaces : vanille, chocolat, café  G, E, D�
Ice creams : vanilla, chocolate, coffee

Sorbets : citron, fraise, coco  G, E  �
Sorbets : lemon, strawberr y, coconut

Tropézienne à la vanille de Madagascar  E, G, D�
Madagascar vanilla Tropézienne

DOUCEURS

Tarte croustillante soufflée au chocolat Jivara 70%  E, D, N, G�
Crispy soufflé tart with Jivara 70% chocolate

Clémentines rôties au miel de fleurs, sorbet mandarine  E, G, D�
Roasted clementines with flower honey, mandarin sorbet

Corporate Pastry Chef : Manon Santini
Executive Chef : Joseph Kahat

Worldwide Signature Dishes

D - DAIRY  |  G - GLUTEN  |  E - EGGS  |  N - NUTS  |  P - PEANUTS
SE - SESAME  |  SO - SOYA BEANS  |  SU - SULPHITES

Nuage parfumé au pain d’épices, cœur coulant à la vanille  G, E, D, SU�
Gingerbread-scented cloud, melting vanilla heart

Affogato au café Bio, glace à l’italienne, praliné noix de pécan  E, D, N, G�
Organic coffee Affogato, italian style ice cream, pecan praliné


