
DOUCEURS 
Clafoutis aux amandes, fruits de saison confits, crème légère  E, G, D, N� 14 
Almond clafoutis, candied seasonal fruits, light cream		

Glace à l’Italienne vanillée, assortiment de sauces et éclats  G, N, SE, D� 28 
Italian vanilla ice cream, selection of sauces and flakes

Crêpes dentelles, ganache au chocolat noir, grué de cacao  E, G, D, N, SO, S             16
Lace pancakes, dark chocolate ganache, cocoa nibs

Affogato au café Bio, glace à l’Italienne, praliné noix de pécan  E, D, N, G� 15 
Organic coffee Affogato, Italian style ice cream, pecan praliné 

Tarte citron jaune meringuée et sorbet citron vert  G, N, SE, S� 16 
Lemon tart, custard cream, meringue and lime sorbet

Tropézienne à la vanille des îles  E, G, D� 15 
«Tropézienne» brioche cake, filled with a delicate island vanilla cream 

VINS DE DESSERT
AU VERRE - BY THE GLASS 
Coteaux du Layon, Patrick Baudouin� 20

Porto 20 years Quinta Do Noval � 20

" If you didn't post it, it didn't happen."  

@Bagatellestbarths

Corporate Pastry Chef : Manon Santini
Executive Chef : Remi Chevallier

Worldwide Signature Dishes

D - DAIRY  | G - GLUTEN | E - EGGS  |  N - NUTS  |  P - PEANUTS
SE - SESAME  |  SO - SOYA BEANS  |  S - SULPHITES



Tous nos prix sont en Euros  

All our prices are in Euros

D - DAIRY  | G - GLUTEN | E - EGGS  |  N - NUTS  |  P - PEANUTS
SE - SESAME  |  SO - SOYA BEANS  |  S - SULPHITES

Talisker 10 years  � 18

Macallan 12 years  � 30

Macallan 18 years  � 120

Glenlivet 21 years � 26

Glenlivet 25 years � 90

Alfred Giraud		�   45

Chivas Regal Ultis  � 59	

Remy Martin 1738 � 25

Remy Martin XO � 52

Hennessy XO� 45

WHISKY / SCOTCH 4 cl

COGNAC 4 cl

Gunpowder, Thé vert oriental, Darjeeling, Earl Grey, Verveine

Espresso

CAFÉS - ILLY

THÉS
Dammann sélection

Cappuccino

Café Crème - Latte

Double EspressoCafé Allongé - Americano

Noisette - Espresso Macchiato

BOISSONS CHAUDES

6

6

5

8

8

8

8


