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COCONUT GROVE - Long drink 

Bacardi Añejo Cuatro rum, white chocolate liqueur, 
coconut cream, banana, pineapple juice, lime juice

LE MARIUS - Long drink

Cognac Martell Cordon Bleu, Grand Marnier, 
raspberry puree, fig jam, lime juice

25

18

28

35

25

24

27L’ESCALET - Short drink

Monkey 47 gin, Italicus liqueur, lime juice, 
apple juice, thyme

LE BARDOT - Short drink

Lavender infused Grey Goose vodka, peach puree,  
homemade grapefruit cordial, lime juice, 
nectarine juice

LE PLEIN SOLEIL - Champagne cocktail 
Vanilla liqueur, rose water, lychee puree, topped
with Perrier-Jouët Grand Brut Champagne

SUD SOLAIRE - Short drink

Patron Silver tequila, Mezcal Del Maguey, Aperol, 
lime juice, agave syrup

TULUM PARADISE - Long drink   
Limoncello, Grey Goose vodka, lime juice, ginger, 
melon juice, basil, topped with Prosecco

COCKTAILS SIGNATURES
MADE WITH LOVE, FRESH FRUITS, JUICES AND INGREDIENTS

COCKTAILS

Tous nos prix sont en Euros
All our prices are in Euros
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200

350

500

18

16

18

18

18

18

22

18

18

35

20

22

MOJITO 

APEROL SPRITZ

DAÏQUIRI 

AMARETTO SOUR

CAÏPIRINHA

SEX ON THE BEACH

LONG ISLAND ICE TEA 

CAÏPIROSKA

OLD FASHIONED

FRESH COCONUT PIÑA COLADA

COSMOPOLITAN 

MARGARITA

1 500 ml

3 000 ml 

4 500 ml

BAGATELLE CLASSICS

EXTRA LARGE COCKTAILS
 SEX ON THE BEACH, MOJITO, DAÏQUIRI
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ELIXIR
Lemon & lime juice, simple syrup, orange blossom, 
lavender, splash of sparkling water

17IMMUNITY
Celery, apple, spinach leaves, ginger, splash of ginger beer

LA BAIE DES ANGES
Peach puree, apricot puree, apple juice, thyme syrup

SUNSET SPRITZ  
Martini Floreale, Bottlegreen elderflower, sparkling 
water, orange juice

MOCKTAILS
MADE WITH LOVE, FRESH FRUITS, JUICES AND INGREDIENTS

12

12

15

25

25

BELLINI 
Fresh peach puree & Perrier-Jouët Grand Brut

ROSSINI
Fresh strawberry puree & Perrier-Jouët Grand Brut

CHAMPAGNE COCKTAILS
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2 000Louis Roederer - Cristal Vinothèque Brut ‘95

130

500

32 000

1 300

60 000

150 000

130

600

630

2 000

200

13 000

800

270

590

600

1 200

2 200

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO. MATHU.

270

1 200

2 900

270

1 350

1 500

1 700

5 000

1 700

1 800

540

1,5 L

4 500

9 000

7 000

7 000

12 000

7 000

3 L

25 000

20 000

35 000

22 000

25 000

6 L

Perrier-Jouët - Grand Brut

Armand de Brignac - Gold Brut

Armand de Brignac - Blanc de Blancs

Piper-Heidseik - Rare Brut ‘98

Piper-Heidseik - Rare Double Tiare Brut ‘06

Louis Roederer - Cristal Brut

Perrier-Jouët - Blanc de Blancs

Armand de Brignac - Gold Brut 4,5L

Krug - Grande Cuvée Brut

Ruinart - Blanc de Blancs

Dom Pérignon - Brut

Dom Pérignon - Plénitude 2 Brut ’00

Krug - Clos du Mesnil Blanc de Blancs ’04

Louis Roederer - Brut 1er 

Perrier-Jouët - Belle Époque Brut

Armand de Brignac - Gold Brut 9L

Perrier-Jouët - Belle Époque Blanc de Blancs

Armand de Brignac - Gold Brut 15L

Armand de Brignac - Gold Brut 30L

CHAMPAGNES BRUTS

CHAMPAGNES
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220

50 000

90 000

200 000

220

1 100

1 200

1 050 2 700

19 000

1 200

350

1 100

4 000

4 000

120 000

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO. MATHU.

450

450

900

3 000

3 000

3 000

1,5 L

16 000

8 000

13 000

15 000

3 L

55 000

25 000

28 000

36 000

48 000

6 L

Perrier-Jouët - Blason Rosé

Armand de Brignac - Rosé

Miraval - Fleur Rosé

Krug - Rosé

Louis Roederer - Cristal Rosé

Perrier-Jouët - Belle Époque Rosé

Armand de Brignac - Rosé 4,5L

Dom Pérignon - Rosé

Laurent Perrier - Rosé 

Louis Roederer - Cristal Vinothèque Rosé ’95

Dom Pérignon - Plénitude 2 Rosé ’96

Dom Pérignon - Gold Edition Rosé ’00

Billecart Salmon - Rosé

Armand de Brignac - Rosé 9L

Armand de Brignac - Rosé 15L

Armand de Brignac - Rosé 30L

CHAMPAGNES ROSÉS

CHAMPAGNES
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50

85

290

290

60

80

100

120

140

90 170

215

380

550

950

1 500

105

590

130

590

150 360

600280

1 100

1 200

Domaine de La Rouillère - Domaine, Gassin, ‘20

Château Miraval - Muse, Correns, ‘19

Château Miraval - Miraval, Correns, ’19

Domaines Ott - Château de Selle, Taradeau, ‘19

Château Maïme - Héritage   , ‘19

Château Minuty - 281, Gassin, ’20

Château Minuty - Rosé & Or, Gassin, ‘20

Château Real Martin - Perle de Rosé, Le Val, ‘19

Clos Canarelli - Clos Rosé, Figari, ‘20

Domaines Ott - Étoile ’20

Château d’Esclans - Garrus, La Motte, ’18

CÔTES DE PROVENCE

CORSE

VIN DE FRANCE

VINS ROSÉS

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO. MATHU.

1,5 L 3 L 6 L
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70

80

170

150

160

230

170

270

350

460 1 050

Chablis - Bonnet Romain ‘17

Saint Romain - Alain Gras ‘19

Chablis Grand Cru « Blanchots » - Servin ‘18

Saint-Aubin 1er Cru « En Rémilly » - Joseph Colin ‘18

Chassagne-Montrachet - Bruno Colin ‘18

Chassagne-Montrachet 1er Cru « Les Chaumées » - Bruno Colin ‘18

Puligny-Montrachet - Bachelet Monnot ‘16

Puligny-Montrachet 1er Cru « Les Folatières » - Xavier Monnot ‘17

CHABLISIEN

CÔTE DE BEAUNE

BOURGOGNE

VINS BLANCS

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO.

1,5 L 3 L

680

205

350

1 300

1 700

170

280 580

750

800

3 9002 400

1 300

Meursault « Clos de La Marquise » - Ballot Millot ‘18

Montrachet Grand Cru - Baron Thénard ’16

Meursault « Clos des Corvées de Citeau » - Chavy Chouet ‘19

Corton Charlemagne Grand Cru - Domaine Rapet ’19

Corton Charlemagne Grand Cru - Bonneau du Martray ’18

Criots Bâtard Montrachet Grand Cru - Fontaine Gagnard ‘18

Meursault 1er Cru « Les Charmes » - Chavy Chouet ‘18

Puligny-Montrachet 1er Cru « La Truffière » - Bruno Colin ‘17

Bâtard Montrachet Grand Cru - Vincent Girardin ’18
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50

125

70

190

90

990

140

200

Côtes du Rhône Blanc - La Janasse ’19

Les Hauts de Smith - Pessac-Léognan ‘18

Collines Rhodaniennes « Caprice » - Durand Frères ‘19

Château Fombrauge - Bordeaux Blanc    ’16

Saint-Joseph - Durand Frères ‘19

Château d’Yquem - Sauternes ‘96

Condrieu « Les Terrasses du Palat » - François Villard ‘18

Châteauneuf-du-Pape - Château de Beaucastel ‘19

VALLÉE DU RHÔNE

BORDEAUX

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO.

1,5 L 3 L

50

70

90

360

190 350

Sancerre « Signature » - Pascal Jolivet ‘19

Montlouis-sur-Loire « Clos du Breuil » - François Chidaine ‘19

Sancerre « Mont Damné » - Didier Dagueneau ‘17

Pouilly Fumé « Baron de L » - Baron De Ladoucette ‘17

Muscadet « Les Montys Le Parc » - Jérémie Huchet ‘19

VAL DE LOIRE

55

90 180 420Domaines Ott - Clos Mireille, La Londe-les-Maures, ‘20

Domaine Bertaud Bélieu - Prestige Blanc, Gassin,‘19

CÔTES DE PROVENCE
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50

60

60

70

175

80

Pino Griggio Valdadige DOC - Santa Margherita ‘19

Navarra « Naturaleza Salvaje » - Azul i Garenza ‘19

Langhe Arneis « Briccodoro » - Dante E Rivetti ‘19

Cervaro Della Sala - Umbria IGT - Castello D. Sala ‘18

Gavi Dei Gavi DOCG « Etichetta Nera » - La Scolca ‘20

Trebbiano d’Abruzzo - Jasci ‘20

ITALIE

ESPAGNE

O,75 L
BTL.
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95 185Givry 1er Cru « L’Empreinte » - Joblot ‘17

CÔTE CHALONNAISE

BOURGOGNE

70

130

2 200

120

185

2 800

480

3 550

4 500

175

210

950

3 300

540

570

3 700

5 000

590

1 300

3 950

19 500

230

430

1 750

980

Bourgogne Côte d’Or Pinot Noir - Georges Joillot ‘19

Vosne Romanée - François Confuron Gindre ‘17

Echezeaux Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘17

Pommard Vieilles Vignes - Georges Joillot ‘19

Gevrey Chambertin - Arnaud Mortet ‘17

Grands Echezeaux Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘17

Chambolle Musigny 1er Cru « Les Hauts Doix » - Robert Groffier ‘16

Echézeaux Grand Cru - Jean-Marc Millot ‘17

Richebourg Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘18

La Tâche Grand Cru Monopole - Domaine de La Romanée Conti ‘17

Volnay 1er Cru « Mitans » - Yvon Clerget ‘16

Clos Vougeot Grand Cru - Drouhin Laroze ‘17

Chambolle Musigny - Jean-Jacques Confuron ‘18

Richebourg Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘14

Gevrey Chambertin 1er Cru « La Perrière » - Arnaud Mortet ‘17

Clos de Tart Grand Cru Monopole - Mommenssin ’06

Romanée Saint Vivant Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘17

La Tâche Grand Cru Monopole - Domaine de La Romanée Conti ‘16

Mazoyères Chambertin Grand Cru - Arnaud Mortet ‘17

Romanée Saint Vivant Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘16

Romanée Conti Grand Cru - Domaine de La Romanée Conti ‘17

CÔTE DE BEAUNE

CÔTE DE NUITS

VINS ROUGES

O,75 L
BTL. MAG. JÉRO.

1,5 L 3 L
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50

90

50

50

60

60

650

80

100

85

100

250

230

360

150

250

Cheverny « Le pressoir » - Huards ‘18

Saumur Champigny « Les Poyeux » - Clos Rougeard ’10

Saint Joseph « Poivre et Sol » - François Villard ‘19

Côtes du Roussillon Village - Mirmanda – FX Demaison ‘18

Chenas « Les Carrières » - Thillardon ‘18

Crozes Hermitage Cap Nord - Laurent Combier ‘19

Côteaux du Languedoc « Clos des Cistes » - Domaine Peyre Rose ‘05

Châteauneuf-du-Pape - Château de Beaucastel ‘11

IGP de l’Hérault « La Grange des Pères » - La Grange des Pères ’18

Côte Rôtie « Le Gallet Blanc » - François Villard ‘19

Côteaux du Languedoc « Syrah Léonne » - Domaine Peyre Rose ’06

Côte Roannaise - Pothiers ’19

Sancerre « Signature » - Pascal Jolivet ‘19

Côtes du Rhône - La Janasse ‘19

Côteaux de la Cabrerisse VDP « Tian Ran » - Caraguilhes ’20

Fleurie « Vieilles Vignes » - Marcel Joubert ‘19

VAL DE LOIRE

VALLÉE DU RHÔNE

LANGUEDOC ROUSSILLON

LES CRUS DU BEAUJOLAIS

O,75 L
BTL.
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75

140Bandol - Château Romassan ‘17

Equinox VDF - Fondugues Pradugues ’18

PROVENCE ET BANDOL

BORDEAUX

90

140

105

135

205

210

1 600

440

390

510

2 200

2 400

Franck Félan - ’16

Pastourelle de Clerc Milon - ’12

Les Fiefs de Lagrange - ’16

Château Haut-Marbuzet - ’14

Château Grand Puy Lacoste - ’11

Château Talbot - ’16

Château Latour - 1er Grand Cru Classé ’11

Château Cos d’Estournel - ’06

Château Lynch Bages - ’12

Château Ducru Beaucaillou - ’15

Château Mouton Rothschild - 1er Grand Cru Classé ‘09

Château Lafite Rothschild - 1er Grand Cru Classé ‘11

SAINT ESTÈPHE

PAUILLAC

SAINT JULIEN

O,75 L
BTL.
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115

70

1 100

110

220

205

1 700

390

2 200

430

305

205

2 500

10 500

Clémentin de Pape Clément - ‘18

Château Simard - ‘12

Château Angelus - 1er Grand Cru Classé A ‘15

Fugue de Nenin - ‘17

La Chapelle de la Mission Haut-Brion - ‘11

Château Beau-Séjour Bécot - ‘12

Château Cheval Blanc - 1er Grand Cru Classé A ‘06

Château La Conseillante - ‘11

Château Haut-Brion - 1er Grand Cru Classé ‘00

Le Carillon d’Angelus - ‘15

Château Smith Haut Laffite - ‘12

Château Fombrauge    - ‘14

Château Ausone - 1er Grand Cru Classé A ‘15

Petrus - ‘05

PESSAC-LÉOGNAN

SAINT ÉMILION GRAND CRU

POMEROL

O,75 L
BTL.

70

110

S de Siran - ’18

Brio de Cantenac Brown - ’16

MARGAUX

210

680

2 500

Pavillon Rouge du Château Margaux - ’10

Château Margaux - 1er Grand Cru Classé ‘10

Château Giscours - ’16
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ITALIE

70

130

50

90

320

450

160

130

850

900

170

Rosso di Montalcino - Poggio Conte ‘18

Brunello Di Montalcino DOCG - Poggio Conte ‘13

Barbera d’Alba DOC « Mara » - Dante e Rivetti ‘19

Il Bruciato Bolgheri DOC - Tenuta Guado Al Tasso ‘15

Tignanello Toscana IGT - Tenuta Tignanello ’17

Tignanello Toscana IGT - Tenuta Tignanello ’16

Barolo DOCG - Prunotto ’09

Badia A Passignano Chianti Classico DOCG - Tenuta Tignanello ‘11

Solaïa Toscana IGT - Tenuta Tignanello ’12

Sassicaïa Toscana IGT - Tenuta San Guido ’11

Barbaresco DOCG « Bric’Micca » - Dante e Rivetti ‘15

TOSCANE

PIEMONT

O,75 L
BTL.

Tous nos prix sont en Euros
All our prices are in Euros




